mTG VARLIGINDA PROSES (ERITME) PEYNIR URETiM KOSULLARININ
OPTiMIiZASYONU

mTG araciligl ile matriks tasarimi gerceklestirilen eritme peynirlerde en 6nemli sorun kuru haslama
islemi sirasinda yeterli erimenin saglanamamasidir. Bu sorunun ¢6zimi ve mTG kullaniminin
optimizasyonu igin uluslararasi bir enzim Ureticisi firmanin talebi ve mali destegi ile gerceklestirilen
proje kapsaminda peynirde erimenin saglanabilmesi icin kritik Gneme sahip matriks bilesenleri ve
interakasiyonlari arastirilmis ve yaklasik 1 yillik bir 6n deneme siirecinden sonra erimede etkili
faktorlerin roller belirlenmistir. mTG tarafindan tetiklenen proteinlerarasi ilave kovalent baglarin
yarattigl olumsuz reolojik 6zellikler proje kapsaminda gelistirilen Gretim akis programi ile giderilmigtir.
Projenin finansal destekgisi olan firma liretim sirecini kayit altina almak amaciyla uluslararasi patent

basvurusu yapmistir. Proje toplam 2.5 yil sirmis ve basari ile sonuglanmistir.



